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VARIABELE HI-LITE SALAMANDER 
met  Cook & Hold- en Bordherkenning 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

  
 
 

 
Bord of schaal er onder: programma start automatisch. 

Variabele intensiteit: voor ieder gerecht de juiste hitte. 

Elk keramisch element apart te activeren. 

Cook & hold functie met 8 warmhoudstanden. 

Variabele hoogte; voor ieder bord of schaal de juiste hoogte. 

Binnen 6 seconden op bedrijfstemperatuur. 

Energiebesparing van 65% t.o.v. conventionele apparaten. 

Geen extra warmtebron in uw keuken meer. 

Alleen gebruiken als u hem nodigt hebt. 

Met digitale timer met memofunctie. 

Automatische uitschakeling met akoestisch signaal. 

Gebruiksvriendelijk 

Roestvaststalen uitvoering cns 18/8. 

De salamanders worden geleverd inclusief muurconsole en aansluitsnoer 

  Activeringsmogelijkheden 
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